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Do rodzaju Listeria naleza gatunki : Listeria grayi, Listeria innocua,
Listeria ivanovii, Listeria monocytogenes, Listeria seeligeri, i Listeria
welshimeri.

Wszystkie wystepuja w Srodowisku i sg ubikwitarne.

Tylko nieliczne np. L. monocytogenes sa oportunistycznymi patogenami
dla ludzi i zwierzat i powoduja ronienia, posocznice i zapalenie mozgu

Rezerwuarem moga by¢ rosliny ale rowniez zakazone zwierzeta, gléwnie
przezuwacze.

Bardzo czesto zrodlem zakazenia jest skazona zywnosSc¢.
L. ivanovii wywoluje gtéwnie ronienia u owiec.

Inne gatunki Listeria uwazane sg za niepatogenne, cho¢ ostatnio czeste sa
doniesienia o izolacji L. ivanovii i L. seeligeri a takze L. innocua z
przypadkow klinicznych.
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# Listeria monocytogenes jest Gram-pozytywna paleczka
powodujaca listerioze ludzi | zwierzat |1 czesto bedaca
powodem skazenia ZywnosSci.

# Listeria monocytogenes to bakterie niesporujace,

katalazododatnie, nalezace do rodziny
Corynebacteriaceae.

# Posiadaja flagelle, sa hemolityczne (tylko Listeria
monocytogenes)
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# Patogennne gatunki L. monocytogenes i L. ivanovii sa
szeroko rozpowszechnione w srodowisku ale izolowane
sq réowniez od zdrowych ludzi | zwierzat szczegélnie z
przewodu pokarmowego.

# Termin ,listeriosis” obejmuje caly szereg symptomow 0
podobnym obrazie u ludzi 1 zwierzat; L. ivanovil
powoduje choroby tylko u zwierzat, glownie u owiec.

# Zapalenie mozgu i posocznica najczeSciej wystepuja u
przezuwaczy, ale takze ronienia | zakazenia ukladu
MOCZowego.

# Pozostale objawy przypominaja grype.
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% L. monocytogenes moga przezy¢ i namnazaé sie nawet w niskiej

temperaturze dzi¢ki czemu namnazajg si¢ tez W zywnosci

Dzieki flagelli moga poruszaé sie niezaleznie od perystaltyki jelit w §luzie
jelitowym, cho¢ w temp 37 wi¢ nie jest wytwarzana.

Ich wirulencja zwiazana jest z innym rodzajem ruchu —polimeryzuja
aktyne komoérek gospodarza ma jednym koncu komoérki bakteryjnej i
»podciagaja” reszte komorki.

Listeria adheruja do D-galaktozowych receptoréw na komérkach
gospodarza.

Jedng z adhezyn jest internalina.

Wytwarzaja tez toksyne, hemolizyne nazywana listeriolysyna O (LLO).

L. monocytogenes produkuja tez dwie inne  hemolizyny:
phosphatidylinositol-specific phospholipase C (P1-PLC) i
phosphatidylcholine-specific phospholipase C (PC-PLC).

Bakterie te wytwarzaja tez zalezna od Zn** proteaze ktéra jest

egzotoksyna, a takze bialko LMaA ktore moduluje odpowiedz
komoérkowa gospodarza.




3. AGAR LISTERIA ACC.TO OTTAVIANI & AGOST]I

Colonie di L.monocytogenes (con alone) ¢ L.unnocua
(senza alone).
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Do zakazenia Listeria monocytogenes dochodzi najczeSciej po
spozyciu zywnos$ci zanieczyszczonej np. odchodami zwierzecymi
lub mleka od chorych krow.

Inwazyny wydzielane przez bakterie pozwalaja im penetrowaé
komorki epietelialne gospodarza i przedostawaé sie do krwi.

Listeria monocytogenes moga namnazaé¢ sie nie tylko
pozakomorkowo lecz rowniez wewnatrz makrofagow lub w
komorkach parenchymalnych czy hepatocytach lub po przejsciu
przez bariere¢ lozyska w komorkach plodu.
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Velstiorhold og overlevelsesmuligheter for Listeria i
yakeefisk ble underysgid i 2000,

Foto: © Steinar Myhr f NN/ Samfoto
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IATENCION!

Para proteger a su bebé
durante el embarazo,
en vez de quesos
blandos o de crema,
consuma quesos
duros.

Los quesos blandos

o de crema pueden estar
contaminados con Listeria,
una bacteria que puede
causar la muerte de su bebé
antes de nacer.




